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ΘΕΜΑ: « Άνθρωποι και χώρος –

Η διαχρονική εξέλιξη των επαγγελμάτων»
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ΣΧΟΛΙΚΟ ΕΤΟΣ 1998-99

ΕΠΙΛΟΓΗ  ΤΟΥ ΘΕΜΑΤΟΣ: 

Το θέμα επιλέχτηκε ύστερα από συζήτηση στο μάθημα της Ιστορίας. Ο προβληματισμός αναπτύχθηκε από τις απορίες των παιδιών σχετικά με τα επαγγέλματα (χωροχρονική  κατανομή, εξέλιξη, εξαφάνιση, αλληλεξάρτηση πολιτιστικο-οικονομικού περιβάλλοντος και επαγγέλματος κ.τ.λ.).


Αποφασίσαμε να μελετήσουμε και να ερευνήσουμε το θέμα οριοθετώντας το ως προς το χώρο και το χρόνο. Σκοπός της εργασίας μας ήταν να δειχτούν οι αλλαγές που μπορεί να υποστεί μια κοινωνία  στο χρόνο με παράδειγμα τη δική μας τοπική κοινωνία καθώς επίσης να κατανοήσουν και τους παράγοντες που επιφέρουν αυτές τις αλλαγές.

ΚΡΙΤΗΡΙΑ ΕΠΙΛΟΓΗΣ ΤΟΥ ΘΕΜΑΤΟΣ:

1. Το έντονο ενδιαφέρον των παιδιών εξαιτίας των ερεθισμάτων από τα μαθήματά τους (Γλώσσα, Ιστορία, Εμείς κι ο Κόσμος).

2. Η προσπελασιμότητα του χώρου.

3. Η συμμετοχή και ευαισθητοποίηση των παιδιών στη μελέτη και έρευνα θεμάτων που συνδέονται με την κοινωνική ζωή του τόπου τους.

4. Το άνοιγμα του σχολείου στην κοινωνία.

ΣΤΟΧΟΙ:

· Να γνωρίσουν και να κατανοήσουν την εξέλιξη των επαγγελμάτων από την ιστορική, οικονομική, πολιτισμική εξέταση της περιοχής τους.
· Να αναπτύξουν οι μαθητές, -ριες  ικανότητες όπως η αναζήτηση, η ταξινόμηση, η ανάλυση, η σύνθεση, η αξιολόγηση, η κριτική σκέψη και να οδηγηθούν απ’ αυτήν στη διαπίστωση της στενής σχέσης των γεγονότων.
· Να έρθουν τα παιδιά σε επαφή με την επιστημονική μέθοδο  προσέγγισης προβλημάτων και να αναπτύξουν τη συνεργασία, την αλληλοβοήθεια, τη μεθοδικότητα.
ΟΡΓΑΝΩΣΗ ΚΑΙ ΣΧΕΔΙΑΣΜΟΣ ΔΡΑΣΤΗΡΙΟΤΗΤΩΝ:

Στην αρχή αναζητήθηκε ένας τρόπος προσέγγισης του θέματος με τη μέθοδο καταιγισμού ιδεών(brainstorming)για τον τρόπο έρευνας και δράσης. Αναλύθηκε το περιεχόμενο, συζητήθηκε και καταγράφηκαν τα στοιχεία που συνθέτουν το θέμα. Πετύχαμε έτσι την ενεργοποίηση του ενδιαφέροντος όλων των μαθητών για το πρόγραμμα.


Ακολούθως έγινε έρευνα πεδίου για την ανακάλυψη του επιλεγμένου θέματος. Οι μαθητές, -τριες συγκέντρωσαν πληροφορίες από κάθε διαθέσιμη πηγή(φωτογραφίες, συνεντεύξεις, εγκυκλοπαίδειες, περιοδικά κ.τ.λ.).


Συζητήθηκαν και επεξεργάστηκαν οι πρώτες πληροφορίες και καθορίστηκε η παραπέρα πορεία μας.


Ενημερώσαμε το υπόλοιπο σχολείο και το Σύλλογο Γονέων και Κηδεμόνων ώστε να εξασφαλίσουμε κάθε δυνατή συμπαράσταση.


Στη συνέχεια καθορίστηκαν τα επιμέρους θέματα και αποφασίστηκε να ερευνηθούν και να μελετηθούν όλες οι πληροφορίες ως προς το ιστορικό, κοινωνικό, πολιτισμικό και οικονομικό «είναι» και «γίγνεσθαι», παράγοντες που επέδρασαν καταλυτικά στην εξέλιξη, εξαφάνιση και διαμόρφωση των σημερινών επαγγελμάτων.


Συγκροτήθηκαν έτσι 4 ομάδες, που η κάθε μία ανέλαβε από ένα τομέα, αναλύοντας το πώς επέδρασε ο τομέας της  στις αλλαγές μέσα στο χρόνο. Ο κάθε μαθητής, -τρια  δήλωσε συμμετοχή ανάλογα με την προτίμησή του σ’ έναν τομέα που θα ήθελε να δραστηριοποιηθεί.


Η πρώτη ομάδα ανέλαβε το ιστορικό πλαίσιο. Καθόρισε με σαφήνεια το χρονικό όριο που μελετάμε και σε ιστοριογραμμή παρουσίασε τις αλλαγές και τα σημαντικότερα γεγονότα που επήλθαν στη διάρκεια της περιόδου που εξετάζουμε.


Η δεύτερη ομάδα ασχολήθηκε με το κοινωνικό πλαίσιο. Μελέτησε τη διάρθρωση και την κοινωνική διαστρωμάτωση της κοινωνίας και τις αλλαγές της  καθώς επίσης και την κοινωνική καταγωγή των επαγγελμάτων. 


Η Τρίτη ομάδα ανέλαβε το πολιτισμικό πλαίσιο. Μελέτησε την πολυπολιτισμικότητα του χώρου ως προς το χρόνο  και το πώς αυτή επηρέασε τον καθορισμό των επαγγελμάτων.


Η τέταρτη ομάδα μελέτησε και ανέλυσε το οικονομικό πλαίσιο όπως αυτό διαμορφώνονταν την περίοδο που εξετάζουμε. Η οικονομική ισχύς του χώρου της κάθε περιόδου συνδέονταν άμεσα με τον καθορισμό και την εξέλιξη των επαγγελμάτων.


Για την πραγματοποίηση των παραπάνω οργανώθηκαν διάφορες επισκέψεις σε ανάλογους χώρους ώστε τα παιδιά να έρθουν σε άμεση επαφή με τις πηγές πληροφόρησης. Συγκεκριμένα πραγματοποιήθηκαν οι εξής επισκέψεις:

· Στο εργοστάσιο ζυμαρικών ΑΒΕΖ.

· Στον Τηλεοπτικό Σταθμό Μακεδονίας ( Ε.Τ.3)

· Στο Μουσείο Ύδρευσης Θεσσαλονίκης.

· Περιήγηση ιστορικού κέντρου  της πόλης της Θεσσαλονίκης(Παναγία Χαλκέων, Βαρδάρης)

Το πληροφοριακό υλικό αναδιοργανώθηκε ως προς τους τομείς έρευνας της κάθε ομάδας. Επεξεργάστηκαν και συζητήθηκαν όλα τα στοιχεία. Οι ομάδες αλληλοενημερώθηκαν και συνεργάστηκαν. 


Καθ’ όλη τη διάρκεια του προγράμματος κρατήθηκε ημερολόγιο όπου καταγράφονταν οι κάθε είδους δραστηριότητες. Οι μαθητές ενθαρρύνθηκαν στο να αναπτύξουν πρωτοβουλίες τόσο στην οργάνωση όσο και στην υλοποίηση δραστηριοτήτων. Στα πλαίσια αυτών των πρωτοβουλιών  τα παιδιά πρότειναν και υλοποιήθηκε το γνωστό από τον παππού και τη γιαγιά παιχνίδι  «Καλημέρα Βασιλιά».

ΑΞΙΟΛΟΓΗΣΗ:

Παρά τη δυσκολία προσέγγισης του θέματος ως προς τις έννοιες, λόγω της ηλικίας των μαθητών, -τριών, μπορούμε να πούμε ότι οι στόχοι και οι σκοποί του προγράμματος, ως ένα βαθμό επιτεύχθηκαν.


Η εμπλοκή με το πρόβλημα και η ενασχόληση των παιδιών με το πρόγραμμα και η υλοποίησή του ήταν το μεγάλο μας κέρδος. Ο ενθουσιασμός, οι πρωτοβουλίες που αναπτύχθηκαν, η αλληλοβοήθεια και οι εμπειρίες που απέκτησαν τα παιδιά στη διάρκεια του προγράμματος είναι ίσως το ζητούμενο σε κάθε υλοποίηση ενός περιβαλλοντικού προγράμματος. 


Το πρόγραμμα θα παρουσιαστεί στις εκδηλώσεις του σχολείου με τη λήξη του σχολικού έτους.

Περιεχόμενα

1. Αγορά

2. Ψαράς 

3. Τεχνίτες οδοποιίας (Καλντερμιτζήδες )

4. Μανάβης  ( Ζαρζαβατζής )  

5. Σαλεπιτζής – Λεμόν-Μπουζ

6. Σταμνάς  

7. Σφουγγαράς 

8. Γαζώτρια – Υφάντρια 

9. Παντοφλάς

10. Καστανάς

11. Χαλβατζής

12. Υφασματοπώλης  ( Μπασματζής ) 

13. Φωτογράφος  

14. Μαρμαράς

15. Μπουγατσατζής

16. Ακονιστής  

17. Μουσικός  

18. Παγωτατζής

19. Ξυλάδες  

20. Νερουλάς 

21. Γιαουρτσής  

22. Υπάλληλος γραφείου 

23. Πλανόδιος κρεοπώλης  

24. Υπαίθριος μπαρμπέρης

25. Σκουπιδιάρης

26. Λούστρος

27. Κοσκινάς

28. Χαμάλης  

29. Μεταφορέας με βοϊδάμαξα  

30. Εφημεριδοπώλης

31. Καλαθάς  

32. Λουλουδάς  

33. Μαντζουνάς

34. Γαλατάς

35. Καρεκλάς  

36. Πετειναράκια

37. Αρκουδιάρης

38. Λατερνατζής

39. Τουλουμπατζής  ( Πυροσβέστης )

40. Φαροφύλακας  

41. Βιβλιοδέτης  

42. Παλιατζής

43. Γανωτής

44. Σουβλατζής

45. Σκαφτιάς

46. Γυναίκες κοινές 

47. Αβδελλάς

48. Ομπρελάς

49. Μπαλωματής

50. Σκουπάς

51. Παπλωματάς

52. Τσιγαροπώλης  

53. Κουλουρτζής

54. Φαναρτζής

55. Αυγουλάς

56. Καϊφενές

57. Λαδάς

58. Καρβουνιάρης

59. Νοσοκόμος

60. Τηλεφωνητής – Ασυρματιστής

· Ευχαριστούμε τον κ. Μιχάλη Βασαΐτη για την πολύτιμη βοήθειά του στη δημιουργία των σλάιτς.
Εισαγωγικό  σημείωμα

Πριν εκατό περίπου χρόνια στην πολυεθνική κοινωνική σύνθεση της τότε Θεσσαλονίκης  ο πλανόδιος επαγγελματίας ήταν αναγκαιότητα κοινωνική. Αρκεί να σκεφτεί κανείς ότι ορισμένοι πλανόδιοι  επιζούν ίσα με σήμερα.

Έτσι κι εμείς σήμερα σκεφτήκαμε να σας φέρουμε σε επαφή με τα επαγγέλματα της τότε εποχής μέχρι και σήμερα.
1. Αγορά


Τα επαγγέλματα «του ποδαριού» τα ασκούσε η φτωχολογιά της πόλης. Και καθεμιά από τις διάφορες εθνότητες που ζούσαν τότε στη Θεσσαλονίκη είχε μια ιδιαίτερη προτίμηση  σε κάποια απ’ αυτά τα επαγγέλματα, χωρίς βέβαια αυτό να σημαίνει ότι είχε και αποκλειστικότητα. Εβραίοι ήταν, για παράδειγμα, στη μεγάλη πλειοψηφία  τους οι αχθοφόροι ( χαμάληδες ), οι πυροσβέστες, οι βαρκάρηδες και οι πλανόδιοι ψιλικατζήδες, ενώ Αρβανίτες ήταν, κατά κύριο λόγο, οι λεμονατζήδες του καλοκαιριού, που το χειμώνα πουλούσαν ζεστό σαλέπι , οι γαλατάδες, οι γιαουρτσήδες και οι χαλβατζήδες.


Αντίθετα οι άφθονοι λούστροι με τα πλουμιστά κασελάκια τους, που είχαν τα στέκια τους συνήθως έξω από τα καφενεία, προέρχονταν από όλες τις εθνικότητες. Οι συμπαθητικοί αυτοί επαγγελματίες ήταν σε μεγάλο ποσοστό παιδιά. Παιδιά ήταν επίσης και οι περισσότεροι εφημεριδοπώλες που, μόλις τυπώνονταν οι εφημερίδες, τις έπαιρναν παραμάσχαλα και ξεχύνονταν στους δρόμους, διαλαλώντας με διαπεραστικές φωνές τα πάντοτε «συνταρακτικά» νέα της ημέρας.


Κάποια από τα επαγγέλματα εκείνα, πολύ λίγα, έχουν επιβιώσει ως σήμερα, με τη μορφή ακριβώς που είχαν τότε. Έτσι, μπορεί κανείς να δει ακόμη και σήμερα, στην εποχή των αυτόματων ηλεκτρονικών φωτογραφικών μηχανών, μερικούς πλανόδιους φωτογράφους με τις μακριές άσπρες επαγγελματικές ποδιές και τις μουσειακές μηχανές τους στο Λευκό Πύργο ή σε κάποιες παλιές πιάτσες. Κυκλοφορούν και λίγες λατέρνες, μόνο που οι λατερνατζήδες δεν το έχουν για κύριο επάγγελμα. Γυρνάνε τα βραδάκια στις ταβέρνες και είναι καλοδεχούμενοι στις συντροφιές των μερακλήδων. Κι έχει επιβιώσει κι ο χειμωνιάτικος σαλεπιτζής που γυρνώντας τα παγωμένα πρωινά στα πρακτορεία των υπεραστικών λεωφορείων πουλάει το νόστιμο και ζεστό σαλέπι.


Όμως οι πιο πολλές από κείνες τις «δουλειές του ποδαριού» είτε άλλαξαν εντελώς μορφή και «εκσυγχρονίστηκαν» είτε εξαφανίστηκαν. Μαζί τους χάθηκαν και οι μικροεπαγγελματίες που τις ασκούσαν, αφού δε χρειάζονται πια τα προϊόντα που πουλούσαν ή οι υπηρεσίες τους. Κι έμεινε μόνο η ανάμνησή τους  ζωντανεμένη στις παλιές αφηγήσεις και η γραφική τους φιγούρα απαθανατισμένη στις παλιές καρτ-ποστάλ.

2. Ο  ψαράς

Ξυπόλυτος, με τα παντελόνια μισογυρισμένα έφερνε στο κεφάλι του όλο το εμπόρευμα επάνω σ’ ένα ξύλινο, κυκλικό ταβλά και μαζί με το εμπόρευμα κουβαλούσε την παλάτζα, ζυγαριά ρωμαϊκής εποχής δίχως δράμια και σταθμά. Επίσης στο ένα του χέρι κουβαλούσε και κάποιο κουβά με νερό για να δροσίζει κάθε τόσο τα ψάρια. Όταν το νερό ζεσταινόταν, έπαιρνε καινούργιο από κάποια βρύση στο δρόμο.

3. Οι τεχνίτες οδοποιίας ( Καλντερμιτζήδες )

Δεν πρόκειται για μεμονωμένους τεχνίτες αλλά για μικρά, έκτακτα, ειδικευμένα συνεργεία του δήμου που δούλευαν με ημερομίσθιο. Αργότερα τη συντήρηση των δρόμων που παρουσίαζαν φθορές, αναλάμβαναν και τα συνεργεία της Ηλεκτρικής Εταιρείας.

Συνήθως δούλευαν κοντά στις ράγες του τραμ και επισκεύαζαν τα φθαρμένα σημεία με κυβόλιθους, πέτρες λαξευμένες συνήθως από γρανίτη, κατάλληλες για την οδόστρωση.

Η δουλειά τους ήταν κοπιαστική και απαιτούσε προσοχή ώστε οι κυβόλιθοι να εφαρμόσουν μεταξύ τους.

4. Ο μανάβης ( Ζαρζαβατζής )

Άλλος ένας γραφικός τύπος πλανόδιου επαγγελματία.

«Μελιτζάνες, ντομάτες, κολοκυθάκια…ο…ο…ο…»

Περνούσε από τις γειτονιές  με το γαϊδουράκι του και το κάρο του γεμάτο λαχανικά. Μα για να είναι γεμάτο ήταν οπωσδήποτε καλοκαίρι. Δεν υπήρχαν τα θερμοκήπια.Ο τρόπος που διαλαλούσε τα ζαρζαβατικά του ήταν μια τέχνη. Πολλές φορές δημιουργούσε και στίχους ! 

5. Ο σαλεπιτζής–Λεμόν-Μπουζ(λεμονάδα κρύα)

Με την κάτασπρη ποδιά του και το σκούφο, τυλιγμένος στα ζεστά, με τη φουφού αναμμένη, ένα μικρό σκαμνί, το αστραφτερό χάλκινο γκιούμι, τα κουπάκια και το δίσκο, διαλαλούσε στους παγωμένους δρόμους το αχνιστό και μυρωδάτο σαλέπι:

- «Σαλέπι ζεστόοο…!Εδώ το ζεστό σαλέπι! Πιες τε ζεστό σαλέπι»

Και σήμερα στη Θεσσαλονίκη, τις κρύες χειμωνιάτικες μέρες, εμφανίζονται σαλεπιτζήδες που πουλούν το νόστιμο και ζεστό σαλέπι.

Επίσης, όσον αφορά και το παραπλήσιο επάγγελμα του λεμονατζή, η ανάπτυξη της τεχνολογίας φυσικό ήταν να παραμερίσει και αυτόν και τη θέση του να πάρουν τα εμφιαλωμένα αναψυκτικά.

Στην παλιά Θεσσαλονίκη ο λεμονατζής έκανε την εμφάνισή του από τις 10 το πρωί μέχρι αργά το απόγευμα. Ετοίμαζε στο σπίτι του από νωρίς τη λεμονάδα ( λεμόνι, ή λεμόν-τουζού-ζάχαρη και νερό ) την οποία τοποθετούσε στο κέντρο ενός χάλκινου, γυαλιστερού ντεπόζιτου και γύρω-γύρω έβαζε πάγο.

6. Ο σταμνάς

Σίγουρα ο πολυτραγουδισμένος Μπαρμπα-Γιάννης ο Κανατάς σταμάτησε να τριγυρίζει στα καλντερίμια της Θεσσαλονίκης και να διαλαλεί τα τόσο πολύτιμα προϊόντα του: τις στάμνες. Και ήταν πραγματικά απαραίτητες οι στάμνες γιατί  στα σπίτια δεν υπήρχαν βρύσες και αναγκαστικά ο κόσμος προμηθευόταν το νερό από κάποια βρύση της γειτονιάς που τις περισσότερες φορές έτρεχε ορισμένες ώρες της μέρας.

Σήμερα βέβαια οι στάμνες έχασαν την πρακτική τους αξία. Πουλιούνται μόνο στα είδη Λαϊκής Τέχνης και έχουν διακοσμητικό χαρακτήρα.

7. Ο σφουγγαράς

Η σπογγαλιεία, γνωστή από την αρχαιότητα, ποτέ δεν έπαψε να ασκείται από τους κατοίκους του Αιγαίου.

Υπήρχαν διάφορες μέθοδοι σπογγαλιείας που εφαρμόστηκαν από τους Έλληνες σε όλο το χώρο της Ανατολικής Μεσογείου. Θα μπορούσαμε ίσως να διαχωρίσουμε αυτές τις μεθόδους σε δύο μεγάλες κατηγορίες. Η πρώτη δεν περιλαμβάνει κανενός είδους κατάδυση και γίνεται μόνο με κάποια όργανα από το σκάφος, όπως είναι η καγκάβα και το καμάκι. Η δεύτερη περιλαμβάνει καταδύσεις, οι οποίες παλαιότερα γίνονταν ελεύθερα ( με άπνοια ), ενώ στη συνέχεια χρησιμοποιήθηκε το «σκάφανδρο», η μέθοδος «φερνέζ» και τέλος ο «ναργιλές».

8. Η γαζώτρια – Υφάντρια

 
Το επάγγελμα της γαζώτριας ξεκίνησε στα μέσα του 18ου  αιώνα με τη βιομηχανική επανάσταση και την εμφάνιση των πρώτων ραπτομηχανών. Μέχρι τότε όλα γινόταν με το χέρι από τους ράφτες.

 Με την εμφάνιση της ραπτομηχανής άνοιξαν μεγάλες βιοτεχνίες που απασχόλησαν κυρίως γυναίκες.

9.  Ο παντοφλάς

Ένα ζεύγος υποδήματα κόστιζαν όσο μια χρυσή λίρα και απαιταύσαν τρεις μέρες δουλειά από τον υποδηματοποιό, γιατί τότε τα παπούτσια γινόταν κατά παραγγελία και τη σωστή εφαρμογή του έπρεπε να παρθούν μέτρα. Η κατασκευή τους ήταν καθ’ όλα χειροποίητη. Ούτε κόλλες, ούτε μηχανές.

Σε αντίθεση με τα παπούτσια, στις παντόφλες τα υλικά ήταν ευτελέστερα αλλά πιο εύχρηστα στην κατεργασία τους: υφάσματα, χαρτόνια και μαλακά δέρματα.Πολλοί τσαγκάρηδες ασχολήθηκαν μόνο με παντόφλες.

Τα πασουμάκια και τα κόκκινα τακουνάκια τραγουδήθηκαν πολύ από το λαό.

Τώρα για να βρούμε χειροποίητες παντόφλες θα πρέπει ίσως να ψάξουμε στην Άπω Ανατολή.

10.  Ο  καστανάς

Καθισμένος στο σκαμνί ώρες και ώρες ο καστανάς, με τη φουφού αναμμένη που του πύρωνε τα χέρια και το πρόσωπο, και τον αέρα που του πάγωνε την πλάτη, περίμενε καρτερικά την περαστική πελατεία του.

Έβγαζε από το τσουβαλάκι του τα χαραγμένα κάστανα και τα ’ριχνε στη φωτιά, ανακατεύοντάς τα με τη μασιά ( λαβίδα ) για να καλοψηθούν. Ήθελε να ευχαριστήσει τον πελάτη μικρό και μεγάλο, να του βάλει στο χάρτινο χωνάκι γλυκά, γερά και ζεστά κάστανα.

Στις μέρες μας εμφανίζονται κάποιοι ελάχιστοι καστανάδες, συνήθως στην οδό Αγίας Σοφίας, ή έξω από την εκκλησία του Αγίου Μηνά.

Τα κάστανα, τα ψημμένα  στη φουφού, εξακολουθούν ν’ αποτελούν μια νόστιμη λιχουδιά για μικρούς και μεγάλους.

11.   Ο  χαλβατζής

Οι χαλβατζήδες γυρολόγοι έφτιαχναν το χαλβά στο σπίτι τους από ωμό σιμιγδάλι, μέσα σε μπακιρένια σκεύη επάνω στη φωτιά, αφού προηγουμένως με κάποια ειδική επεξεργασία έβγαζαν την ταχίνη και στη συνέχεια την ανακάτευαν  με ζάχαρη κι ένα ειδικό φυτό για να γίνει ο χαλβάς.

Ο χαλβάς ζεστός το πρωί, ήταν το ευχάριστο κολατσιό του εργάτη και του αγρότη που ερχόταν στην πόλη να πουλήσει την πραμάτεια του.

Οι πλανόδιοι χαλβατζήδες  με την ολοστρόγγυλη τάβλα επάνω στο κεφάλι τους, σεργιανούσαν τους δρόμους της πόλης και διαλαλούσαν το εμπόρευμά τους.

12.  Ο υφασματοπώλης ( Μπασματζής )

Στην παλιά Θεσσαλονίκη δεν υπήρχαν βέβαια οι σημερινές βιτρίνες των καταστημάτων  όπου βρίσκει κανείς κάθε λογής ύφασμα απ’ όλο τον κόσμο. Στα σαλόνια όμως των πλούσιων σπιτιών οι μεγαλέμποροι απλώνανε ολόκληρα «καταστήματα» για να διαλέξουνε οι απαιτητικές κυρίες τι ακριβώς θέλανε. 

Για τους φτωχούς τα πράγματα ήταν διαφορετικά. Περίμεναν πότε θα περάσει ο υφασματοπώλης  που γύριζε τις γειτονιές μ’ ένα κάρο, κατάλληλα διαμορφωμένο, γεμάτο υφάσματα να κρέμονται γύρω-γύρω, με διάφορα σχέδια και χρώματα που κυριολεκτικά ζάλιζαν τις γυναίκες με την ποικιλία τους.

13.   Ο φωτογράφος

Ένας περίπατος στην πλατεία Αριστοτέλους ή στο Λευκό Πύργο, συνήθως σε έφερνε κοντά στον πλανόδιο τότε φωτογράφο.

Ο φωτογράφος κάθε μέρα κατά τις 10 το πρωί, μέχρι τη δύση του ήλιου, ξεκινούσε από το σπίτι του γελαστός με τη μηχανή φορτωμένη στον ώμο και με τον κουβά στο χέρι που είχε μέσα μπουκάλια με αρνητικό υγρό για την εμφάνιση της φωτογραφίας.

Σήμερα η τεχνολογία άγγιξε και το επάγγελμα του φωτογράφου. Τώρα υπάρχουν οι αυτόματες μηχανές και οι έγχρωμες φωτογραφίες. Ωστόσο η φωτογραφία ήταν και παραμένει ο κρίκος του παρελθόντος με το παρόν και τι μέλλον, καθώς  οι αναμνήσεις, δεμένες σε αλυσίδα, μας γεμίζουν τις ώρες της μοναξιάς…

14. Ο μαρμαράς

Ο μαρμαράς είναι πολύ παλιό επάγγελμα. Από την αρχαιότητα οι άνθρωποι επεξεργάζονταν το μάρμαρο. Οι μαρμαράδες έπαιρναν το μάρμαρο από το υπέδαφος και έφτιαχναν αγάλματα και άλλα έργα τέχνης. Τα κατασκεύαζαν όλα αυτά μόνο με τα χέρια τους ενώ σήμερα τα φτιάχνουν με μηχανήματα.

15. Ο μπουγατσατζής

Το επάγγελμα του υπαίθριου μπουγατσατζή υπήρχε στη Θεσσαλονίκη μέχρι τα τελευταία χρόνια. Η προετοιμασία της μπουγάτσας γινόταν στο σπίτι του μπουγατσατζή από το απόγευμα της προηγούμενης μέρας. Έχοντας λοιπόν ήδη φτιαγμένη ζύμη, την άλλη μέρα  πρωί πρωί παρασκεύαζε την μπουγάτσα που ήταν όπως η σημερινή με τυρί.

Δεν υπήρχε στα παλιότερα χρόνια μπουγάτσα με κρέμα ή κρέας.

Ήταν ένας επαγγελματίας που πρόσφερε ένα ζεστό, θρεπτικό αλλά και νοστιμότατο κολατσιό στους εργαζόμενους.

16. Ο ακονιστής

-Μαχαίρια, ψαλίδια ακονίζω! Ακονιστή…ής!

Ο γυρολόγος ακονιστής γυρόφερνε τις γειτονιές φορτωμένος με το ακόνι, ένα χειροκίνητο εργαλείο με ξύλινη βάση που στήριζε επάνω την πέτρα φτιαγμένη κυκλική, από νερόπετρα, μυλόπετρα ή σμυρίδα. Μαζί του είχε κι έναν κουβά με νερό.

Ένας τύπος ακονιστή κυκλοφορεί ακόμη στο εμπορικό τμήμα της αγοράς της Θεσσαλονίκης, χωρίς να φωνάζει όμως, και του δίνουν τα ψαλίδια τους οι έμποροι που κόβουν υφάσματα. Ο τύπος αυτός εξακολουθεί ν’ αποφεύγει τη μηχανοποίηση, ενώ άλλοι έχουν κάνει ολόκληρο ακονιστήριο το ημιφορτηγό αυτοκίνητό τους.

17.  Οι οργανοπαίχτες

Θ’ αναφερθούμε στους οργανοπαίχτες εκείνους που παλιότερα γύριζαν από ταβέρνα σε ταβέρνα και από χάνι σε χάνι, για να διασκεδάσουν τους θαμώνες και να βγάλουν κάποιο μεροκάματο.

Είναι οι ίδιοι που και στη δεκαετία ακόμα 1950 – 1960 τους έβλεπες τις πρωινές ώρες και μέχρι την αυγή σε κάποιο χαγιάτι να διασκεδάζουν τον νοικοκύρη και τους φίλους του.

Ένα επάγγελμα που σχεδόν έχει σβήσει και μόνο κάπου-κάπου, αν κανείς είναι τυχερός, θα συναντήσει κάποια μικρή λαϊκή ορχήστρα σε ουζερί ή ταβέρνα.

Συνήθως ήταν τρία άτομα που έπαιζαν, ο ένας κλαρίνο, ο άλλος λαγούτο και ο τρίτος βιολί.

18.  Ο παγωτατζής

Τα παλιά χρόνια για να γίνει ένα μικρό δοχείο παγωτού έπρεπε να κοπιάσει πολύ ο παγωτατζής. Έπρεπε να σηκωθεί πολύ πρωί να μεταφέρει τον πάγο στο σπίτι του πριν τον πιάσει ο ήλιος. Να προμηθευτεί το γάλα, να το βράσει, τα αυγά και όλα τα άλλα υλικά που χρειαζότανε για να κάνει το παγωτό.

Μόλις ακουγότανε η φωνή του από μακριά: «Καϊμάκι παγωτό ,όλο βούτυρο και αγνό»,χαλούσαν τον κόσμο τα παιδιά να εξοικονομήσουν τα χρήματα για να το γευτούν. Και ήταν τόσο λίγο, ίσα-ίσα που προλάβαιναν δε προλάβαιναν να το χαρούν.

19. Οι ξυλάδες

Με το τσεκούρι και το πριόνι γύριζε στις γειτονιές από το πρωί ως το βράδυ ο ξυλοκόπος.

Οι καλοί νοικοκυραίοι φρόντιζαν από το καλοκαίρι ν’ αγοράσουν τα ξύλα για όλο το χρόνο. Τα ξύλα τα μετέφεραν χωρικοί από τα βουνά στις πόλεις με ζώα ή με κάρα, και τα έριχναν στην αυλή ή σε κάποιο κοινόχρηστο χώρο του σπιτιού.

Από δω άρχιζε η δουλειά του ξυλοκόπου, που πολλές φορές ήταν δυο-τρεις μαζί. Έκοβαν τα ξύλα σε μικρά κομμάτια με το τσεκούρι και το πριόνι τοποθετώντας τα κάθετα ανάμεσα στα πόδια τους, ενώ το ξύλο οριζόντια. Έπειτα τα τοποθετούσαν στο κατώι ή κάτω από τη σκάλα σε ομοιόμορφες σειρές.

Η χρήση των ξύλων σήμερα συνεχίζεται κυρίως στα χωριά που χρησιμοποιούν ξυλόσομπες και λιγότερο στις πόλεις απ’ όσους διαθέτουν τζάκι, μόνο που τα ξύλα  έρχονται πια έτοιμα κομμένα.

20. Ο νερουλάς

Στην παλιά Θεσσαλονίκη, που δεν υπήρχαν βρύσες μέσα στα σπίτια, ο νερουλάς αναλάμβανε την τροφοδότησή τους με νερό. Υπήρχε συνήθως ένας νερουλάς σε κάθε γειτονιά και είχε σταθερή πελατεία.

Ξεκινούσε λοιπόν πρωί πρωί φορτωμένος στους ώμους με δύο τενεκέδες που κρέμονταν από ένα καμπυλωτό ξύλο. Πήγαινε στις κοινόχρηστες βρύσες, γέμιζε τους τενεκέδες και κατόπιν τους κουβαλούσε στα σπίτια των πελατών του. Έκανε πολλά κοπιαστικά δρομολόγια και αμειβότανε περίπου 1 δεκάρα τον τενεκέ.

Υπήρχαν βέβαια και νερουλάδες που είχαν τη δυνατότητα να αγοράσουν ένα κάρο και ένα γαϊδουράκι, που τα φόρτωναν με ξύλινα βαρέλια, αντί για τενεκέδες, κι έτσι δεν κοπίαζαν τόσο πολύ.

Το επάγγελμα του νερουλά διατηρήθηκε περίπου μέχρι το 1930, οπότε ιδρύθηκε ο Ο.Υ.Θ. που εφοδίασε τα σπίτια με το τόσο πολύτιμο νερό.

21. Ο  γιαουρτσής

Οι περισσότεροι θα έχουμε ακούσει, στα παλιότερα βέβαια χρόνια, κάποια γνώριμη φωνή κατά το δειλινό:

· Γιαουρτσής!…Εδώ η καλή δροσιστική «μπενίτσα»!

Ήταν ο πλανόδιος γιαουρτσής που πουλούσε φρέσκο ξινόγαλο, μπενίτσα τόλεγε , και ολόπαχο γιαούρτι.


Γραφικός τύπος που έμοιαζε με κινέζο καθώς περπατούσε έχοντας περασμένο στο λαιμό του και τους ώμους του ένα οριζόντιο κοντάρι, στις άκρες του οποίου, δεξιά και αριστερά, σε τρία σκοινιά, κρέμονταν δύο «ταμπλάδες» με γιαούρτι.


Όπως είπαμε έβγαινε στη γύρα μετά το ηλιοβασίλεμα κι ο λόγος ήταν η προστασία των πελατών του από τις μύγες και το ξίνισμα του γιαουρτιού, μα ακόμη γιατί η γιαούρτι είναι μοναδική για βραδινή τροφή.


Σήμερα το γιαούρτι εξακολουθεί να είναι εκλεκτή τροφή για μικρούς και μεγάλους και μάλιστα είναι ονομαστό το γιαούρτι της Δορκάδας. Τα κεσεδάκια βέβαια στις μέρες μας έπαψαν να επιστρέφονται. Δείγμα πολιτισμού…

22. Υπάλληλος γραφείου

Ο υπάλληλος γραφείου είναι αρκετά παλιό επάγγελμα. Για να γίνει κάποιος υπάλληλος γραφείου πρέπει να είναι μορφωμένος και να ξέρει απαραίτητα ξένες γλώσσες. Οι υπάλληλοι γραφείων δουλεύουν στην εφορία, Δ.Ε.Η., Ο.Τ.Ε., σε άλλες υπηρεσίες αλλά και σε ιδιωτικές επιχειρήσεις.

Είναι επάγγελμα που δεν κουράζει τόσο σωματικά τον εργαζόμενο όσο όμως πνευματικά.

23. Ο πλανόδιος κρεοπώλης

Συχνά από τα γύρω χωριά της Θεσσαλονίκης, κατέβαιναν χωρικοί που πουλούσαν κρέατα, συνήθως από πρόβατα, τα λεγόμενα ζυγούρια.         Κάθε πλανόδιος κρεοπώλης τριγυρνούσε τις γειτονιές το πρωί με το άλογο ή το μουλάρι του, που ήταν φορτωμένο με δύο ξύλινες τάβλες πάνω στις οποίες ήταν κρεμασμένα από καρφιά, κομμάτια κρέας. 

Μαζί του είχε συνήθως και κάποιο μικρό για βοηθό του, που με μια τρίχινη φούντα (ουρά από βόδι ) έδιωχνε τις μύγες και τα άλλα έντομα που πετούσαν πάνω στο κρέας.

24. Ο υπαίθριος μπαρμπέρης

Οι μπαρμπέρηδες της παλιάς εποχής ήταν δυο λογιών: Οι μαγαζάτορες μπαρμπέρηδες και οι υπαίθριοι μπαρμπέρηδες που είχαν το στέκι τους έξω από τα χάνια και τα μαγεριά, πάνω στο πεζοδρόμιο.

Με ένα μισοσπασμένο τραπέζι, μια ψευτοπολυθρόνα, ένα αξιοθρήνητο πινέλο, ο υπαίθριος μπαρμπέρης, με ένα ξυράφι – που μάλλον γρατζούνιζε παρά ξύριζε – ένα σαπούνι πράσινο της μπουγάδας, μια άσπρη πετσέτα, ψαλίδια, μια φτηνή κολόνια, πούδρα και καθρεφτάκι περιποιόταν τους πελάτες.

Φορούσε την άσπρη ρόμπα του και περίμενε την πελατεία του που αποτελούσαν κυρίως περαστικοί. Η τιμή φυσικά για κάθε ξύρισμα ήταν πάμφθηνη, ανάλογη με την εμφάνιση του πελάτη.

25. Ο σκουπιδιάρης

Με το κουδούνι στο χέρι καλούσαν τις νοικοκυρές να βγάλουν στις πόρτες τα σκουπίδια που τα άδειαζαν στους αραμπάδες.

Οι σκουπιδιάρηδες ήταν δημοτικοί υπάλληλοι και περνούσαν από τις γειτονιές ό,τι ώρα τους βόλευε.


Έξω από την πόλη στα Τσιμπλούκια ( σκουπιδότοποι ) άδειαζαν τα άχρηστα φορτία τους.

26. Ο λούστρος

«Βάφω…γυαλίζω…άλλος για παπούτσι λουστρίνι! Άσπρα, μαύρα γυαλίζω και βάφω…». Ακουγόταν η φωνή του μικρού λουστράκου που έφερνε γύρους στους κεντρικούς δρόμους της πόλης φορτωμένος με το γραφικό, ξύλινο κασελάκι με αστραφτερά μπρούτζινα στολίδια και το γαλάζιο χάντρο για το μάτι…Με τι τάξη όλα τοποθετημένα! Βούρτσες, βερνίκια, κόκκινο βελούδο ( κατηφές ) που έδινε μια λάμψη στα βαμμένα παπούτσια.

Η αμοιβή του για το ζευγάρι των παπουτσιών ήταν μονάχα μια δραχμούλα κι αυτήν καμιά φορά την κυνηγούσε ο χωροφύλακας μια και δεν είχε ο μικρός λουστράκος άδεια επαγγέλματος.

27. Ο κοσκινάς

Το επάγγελμα του κοσκινά υπάρχει ακόμα και σήμερα, απλώς άλλαξε ο τρόπος διάθεσης του προϊόντος. 

Σήμερα το Καπάνι είναι γεμάτο από μαγαζιά που πουλούν κόσκινα, κουτάλες, πλάστες για πίτες και άλλα ξύλινα σκεύη για την κουζίνα. 

Επίσης σε πολλές γειτονιές γυρίζουν οι τσιγγάνοι φορτωμένοι κόσκινα και είναι πραγματικά ένα θέαμα γραφικό.

Αξίζει να αναφέρουμε ότι τα παλιά χρόνια  χρησιμοποιούσαν τα κόσκινα, εκτός από κοσκίνισμα και για κοσκινομαντείες!

28. Ο  χαμάλης (αχθοφόρος)

Πρόκειται για ένα επάγγελμα που αναπτύχθηκε πριν χιλιάδες χρόνια, όταν ο άνθρωπος άρχιζε να κτίζει πόλεις και να γίνεται αστός. Η πόλη μας τόσο επί Τουρκοκρατίας, όσο και μετά, είχε πολλούς χαμάληδες και μάλιστα και γυναίκες.

Ήταν ένα επάγγελμα πολύ κουραστικό και επίπονο, και ήθελε γερές πλάτες και δυνατά μπράτσα. Χαμάλης δεν ήταν μόνο αυτός που έφερνε το σαμάρι, αλλά κι εκείνος που έφερνε τη βαλίτσα του ταξιδιώτη από το σταθμό ή το πρακτορείο για να την πάει στο σπίτι ή στο ξενοδοχείο. Έπαιρνε την αμοιβή που είχαν συμφωνήσει και ξαναγύριζε στο πόστο του περιμένοντας καινούριο πελάτη. 

Το επάγγελμα του χαμάλη η κοινωνία κακώς παλιότερα το ανέφερε περιφρονητικά.

29. Ο μεταφορέας ( βοϊδάμαξας ) – 

Οι καροτσάκηδες

Είναι επάγγελμα που ξεπήδησε και ανδρώθηκε στα δύσκολα χρόνια της κατοχής. Ένα επάγγελμα που το δημιούργησε η μεγάλη ανάγκη της επιβίωσης, τότε που το κάθε επάγγελμα ήταν προσιτό, αρκεί να έβγαινε λίγο παραδάκι, για να «λαδωθεί» η κοιλιά. Ήταν τότε ο χαμάλης της ρόδας.

Πολλοί σήμερα πετυχημένοι, επαγγελματικά, συμπολίτες, τον καιρό εκείνο κύλησαν κάποιο καροτσάκι. Δεν είναι ντροπή. Είναι προς τιμή τους.

Έκαναν παντός είδους  μεταφορές και η αμοιβή εξαρτιόταν από το βάρος του εμπορεύματος και την απόσταση.

30. Ο εφημεριδοπώλης

Η ανάγκη του ανθρώπου να πληροφορείται γεγονότα που είτε έχουν σχέση με τον ίδιο, είτε ικανοποιούν την περιέργειά του, μπορούμε να πούμε ότι είναι έμφυτη. Έτσι ήδη στην αρχαία ελληνική μυθολογία βρίσκουμε προσωποποιημένους θεούς αγγελιοφόρους, τον Ερμή και τις κόρες του Φήμη και Αγγελία. 

Είναι φυσικό λοιπόν και το επάγγελμα του εφημεριδοπώλη να είναι από τα πιο παλιά  που υπάρχουν από τότε βέβαια που ανακαλύφτηκε η τυπογραφία(μέσα του 15ου αι.)

Στη Θεσσαλονίκη το επάγγελμα του εφημεριδοπώλη το εξασκούσαν κυρίως παιδιά 13-17 χρονών.Το περιεχόμενο των εφημερίδων γενικά, όπως άλλωστε και σήμερα, ήταν ποικίλο σε ειδήσεις: πολιτικά επίκαιρα, κοινωνικά γεγονότα, γεννήσεις, γάμοι, θάνατοι, έρωτες και φυσικά «κουτσομπολιά», ειδικά για ότι αφορούσε την «υψηλή κοινωνία».

31. Ο  καλαθάς

Αν και σήμερα σχεδόν όλα τα οικιακά σκεύη είναι ηλεκτρικά και τυποποιημένα, εντούτοις σε κάθε σπίτι υπάρχει κάποιο καλάθι ή πανέρι.

 Στις μέρες μας είναι προνόμιο των γύφτων να γυρνάνε στις γειτονιές και να πουλούν πανέρια, καλάθια και διάφορα άλλα είδη πλεγμένα από καλάμια. Βέβαια τα περισσότερα από τα είδη αυτά, που πουλιούνται και σε μαγαζιά, κατασκευάζονται με μηχανές.

Παλιά όμως όλη η δουλειά μέχρι το πανέρι να φτάσει στη νοικοκυρά, την έκαναν με τα χέρια οι καλαθάδες. Έκοβαν από το βάλτο τα καλάμια, τα μετέφεραν με ζώα ή κάρα στα σπίτια τους, τα καθάριζαν, τα μούσκευαν και κατόπιν άρχιζε το πλέξιμο. Όλη η οικογένεια, μικροί και μεγάλοι, βοηθούσαν να ετοιμαστεί η παραγωγή.

32. Ο  λουλουδάς

Τις μικρές αλλά και τις μεγάλες χαρές του ανθρώπου, τις συμπληρώνει πάντα ένα λουλούδι. Βρίσκεται πάντα κοντά του, δίπλα του, για να του ομορφαίνει τη ζωή.

Από τα παλιά χρόνια οι άνθρωποι λάτρευαν τα λουλούδια. Τα πρόσφεραν στα αγαπημένα τους πρόσωπα αλλά και στους θεούς τους, στολίζοντας τα είδωλα, τ’ αγάλματα και τις εικόνες τους.


Έτσι το επάγγελμα του λουλουδά αναπτύχθηκε από τα αρχαία χρόνια. Σήμερα με την πρόοδο της γεωπονίας και της ανθοκομίας έχουμε λουλούδια όλες τις εποχές. Τα ανθοπωλεία και τα φυτώρια είναι οργανωμένες επιχειρήσεις  και την παραδοσιακή φιγούρα του πλανόδιου λουλουδά τη βλέπουμε μόνο σε ορισμένα κέντρα διασκέδασης και καφετέριες.

33. Ο  πωλητής πασατέμπου (μαντζουνάς)

Ασφαλώς αν ρωτήσει κανείς σήμερα τα παιδιά τι είναι το μαντζούνι, δε θα ξέρουν ν’ απαντήσουν. Δεν είναι από τα είδη που διαφημίζει η τηλεόραση ούτε ανήκει στα γνωστά είδη καραμέλας που κυκλοφορούν.

Τα παλιά χρόνια όμως το μαντζούνι ήταν για τα παιδιά αλλά και για τους γέρους σκέτη γλύκα και χαρά. 

Ο μαντζουνάς για να ετοιμάσει το νοστιμότατο μαντζούνι που μοσχοβολούσε, ξυπνούσε από τη νύχτα. Τα υλικά που χρησιμοποιούσε ήταν λίγη ζάχαρη, νερό, διάφορα χρώματα, αρώματα, μπαχαρικά και ό,τι άλλο ήταν απαραίτητο. Τα έβραζε, τα έπλαθε και το μαντζούνι ήταν έτοιμο να χαρίσει τη νοστιμιά του .

34. Ο  γαλατάς

Οι πλανόδιοι γαλατάδες  κατέβαιναν από τα γύρω χωριά στην πόλη  τις πρωϊνές ώρες ή ακόμη και τις απογευματινές ανάλογα με την  ώρα που έκαναν το άρμεγμα . Το γάλα που συγκέντρωναν από το άρμεγμα το έβαζαν σε αλουμινένια δοχεία, τα λεγόμενα γκιούμια, τα οποία φόρτωναν σε γαϊδουράκια. Οι περισσότεροι φορούσαν παραδοσιακές τοπικές ενδυμασίες. Γύριζαν από σπίτι σε σπίτι πουλώντας το φρέσκο, ολόπαχο γάλα που το μετρούσαν με τα λεγόμενα δράμια.

35. Ο καρεκλάς

Ήταν ο τεχνίτης που γνώριζε να πλέκει μ’ επιδεξιότητα το χόρτο (σάζι) στο ξύλινο πλαίσιο μιας καρέκλας. 

Το σάζι συνήθως  το έπαιρνε έτοιμο κι αφράτο από τους γύφτους που το  έφερναν από τις λίμνες. Δεν ήταν απίθανο να το μάζευε και μόνος του, κυρίως όμως το αγόραζε.

 Έβγαινε στο δρόμο όλη τη μέρα και φώναζε  στις γειτονιές «Καρέκλες διορθώνω .Ο  καρεκλάς». 

Γύρω στο 1930 οι καρεκλάδες, που ήταν κυρίως Έλληνες τεχνίτες, έπαιρναν 4-5 δραχμές ανάλογα με  τη δουλειά . 

36. «Πετειναράκια»

Να κι ένας γυρολόγος που νοιαζότανε αποκλειστικά για τα παιδιά, μικρά και μεγάλα. Συνήθως αυτοί που πουλούσαν τα πετειναράκια  ήταν κάποιας ηλικίας και ένιωθαν μια ιδιαίτερη αγάπη για τα παιδιά.

Έβαζαν λοιπόν όλη την αγάπη τους, λίγη ζάχαρη, κανέλλα, λίγο κόκκινο χρώμα και ότι άλλο χρειαζόταν και έκαναν τα καραμελλένια κοκοράκια με πολύ μεράκι και φροντίδα. Τους έδιναν ωραία σχήματα, τα στόλιζαν στα πανέρια τους και ξεκινούσαν, όχι βέβαια και πολύ πρωί, γιατί η πελατεία τους δεν ήταν και πολύ πρωινή.

37. Ο  αρκουδιάρης

Ένα επάγγελμα, που το είχαν αποκλειστικά και μόνο οι Τσιγγάνοι. Μέχρι και τη δεκαετία του 1970, παρουσιάζονταν αρκουδιάρηδες, για να διασκεδάσουν τους θαμώνες των καφενείων και τους περίεργους. Ήταν πάντα παρόντες στις γιορτές και στα πανηγύρια, που τα χρόνια εκείνα γίνονταν τακτικά. Με το χτύπημα του ντεφιού και το τραγούδι του γύφτου, η αρκούδα σηκωνόταν στα πισινά πόδια κι έκανε γύρους.

38. Ο  λατερνατζής

Παλιά γυρνούσαν με λατέρνες στους δρόμους και διασκέδαζαν όλο τον κόσμο. Έτσι μάζευαν το μεροκάματό τους.

Σήμερα ένα γραφικό λατερνατζή, με χαρακτηριστικό καπελάκι, συναντούμε πότε-πότε στην πλατεία Αριστοτέλους.

39. Ο τουλουμπατζής (πυροσβέστης)

Οι τουλουμπατζήδες ήταν μια ομάδα ανθρώπων, ιδιωτών, που είχαν το στέκι τους  μέσα στα Λαδάδικα. Εκεί είχαν την τουλούμπα καθώς και τενεκέδες για τη μεταφορά του νερού.

Οι τουλουμπατζήδες λειτουργούσαν με βάρδιες σε 24ωρη βάση, μέρα-νύχτα, περιμένοντας να τους ειδοποιήσουν αν τυχόν κάπου άναβε φωτιά, για να τρέξουν να τη σβήσουν.

Μετά την κατάσβεσή της πληρώνονταν απευθείας από τον παθόντα αλλά δέχονταν και φιλοδωρήματα από τους γείτονες του πυρπολημένου κτίσματος.

Το επάγγελμα αυτό υπήρχε στη Θεσσαλονίκη μέχρι το 1920 οπότε ιδρύθηκε η κρατική Πυροσβεστική Υπηρεσία.

40. Ο  φαροφύλακας

Στους φάρους που άναψαν στις ελληνικές ακτές μέχρι τις αρχές του αιώνα, κι είχαν όλοι για καύσιμο το πετρέλαιο, η ανθρώπινη παρουσία ήταν απαραίτητη.

Ο φαροφύλακας έπρεπε να ανάψει το φάρο με τη δύση του ήλιου, να φροντίζει τη φλόγα μέχρι την ανατολή και τότε να σβήσει το φάρο και να τον ετοιμάσει πάλι για την επόμενη βάρδια.

Ακόμα και τα μικρά φανάρια των λιμανιών χρειάζονταν κάποια ανθρώπινη επιτήρηση για να ανάβουν, να δίνουν το φως όλη τη νύχτα και το πρωί πάλι ανθρώπινο χέρι να τα σβήνει. 

41. Ο βιβλιοδέτης

Η τέχνη της βιβλιοδεσίας είναι πανάρχαια όσο και η γραφή. Αυτό είναι αυτονόητο, αφού ο κύριος σκοπός της βιβλιοδεσίας είναι προστατεύσει και να διαφυλάξει το γραπτό ή τυπωμένο κείμενο.

Τρία κυρίως πράγματα παίζουν ρόλο στο να γίνει ένα βιβλίο καλόγουστο κατασκεύασμα:

· Η σωστή τυπογραφία(καλοφτιαγμένα και κατάλληλα στοιχεία, σωστή αρχιτεκτονική κατανομή του εντύπου στο χώρο των σελίδων, κατάλληλο και καλό χαρτί, πλούσια περιθώρια, κ.τ.λ.)
· Η διακόσμηση του κειμένου, πολλές φορές από σπουδαίους καλλιτέχνες και

· Η βιβλιοδεσία.

42. Ο παλιατζής

Ο παλιατζής γύριζε με τα πόδια ή με ένα γαϊδουράκι στις γειτονιές της πόλης και μάζευε  άχρηστα πράγματα από τα σπίτια, όπως παλιά παπούτσια, άδεια μπουκάλια, κατσαρόλες ταψιά, κουβάδες, τα οποία πλήρωνε, ανάλογα με την κατάσταση  στην οποία βρίσκονταν. 

Τα παλιά παπούτσια τα έδινε στους μπαλωματήδες, οι οποίοι τα επιδιόρθωναν και τα πουλούσαν. Τα άδεια μπουκάλια τα έδινε σε κάποια μαγαζιά που έφτιαχναν βερνίκια και στη συνέχεια τα γέμιζαν και τα πουλούσαν. Οι σημερινοί παλιατζήδες που έχουν μόνιμα στέκια (μαγαζιά), είναι και πολυτεχνίτες. Μπορούν να επισκευάσουν από σπασμένα έπιπλα μέχρι ψυγεία, τηλεοράσεις, γραμμόφωνα και οτιδήποτε άλλο.

43. Ο γανωτής

Το επάγγελμα του γανωτή είναι πολύ παλιό. Ίσως έχει τις ρίζες του ακόμη στην εποχή του Βυζαντίου. 

Γυρόφερνε τις γειτονιές και με το χέρι δίπλα στο στόμα Σα χωνί φώναζε δυνατά: - Μπακίρια γανώ…νω. Γααανωτής…  Στην πλάτη του κουβαλούσε πάντα ένα τσουβάλι για να συγκεντρώνει τα μπακιρικά που ήθελαν γάνωμα. Στο άκουσμα της φωνής του έβγαιναν οι κυράδες με τα μπακίρια στα χέρια – ταψιά, τεντζερέδες – και τα ’διναν για γάνωμα, γυάλισμα και καθάρισμα.

Μέχρι το μεσημέρι μάζευε όλα τα σκεύη και τα μετέφερε στο εργαστήρι του, το χαλκωματάδικο, που ήταν συνήθως στο σπίτι του.

Υπάρχει βέβαια στην Παναγία Χαλκέων ολόκληρη περιοχή με μαγαζιά που πουλούν χάλκινα σκεύη αλλά χρησιμεύουν μόνο για διακοσμητικούς σκοπούς. Σήμερα έχει διατηρηθεί μόνο η έκφραση : «Ο θεός να σε φυλάει από αγάνωτο τεντζερέ» που μεταφορικά σημαίνει από απολίτιστο, άξεστο άνθρωπο.

44. Ο σουβλατζής

Η δουλειά του σουβλατζή, με τη σημερινή του μορφή, άρχισε από τα μέσα περίπου του 20ου αιώνα. Ο Έλληνας καλοφαγάς θέλοντας κάτι νόστιμο και συγχρόνως γρήγορο επέβαλε την εμφάνιση του σουβλατζίδικου. 

Στο σουβλατζίδικο φτιάχνεται φαγητό γρήγορο, νόστιμο και σε μεγάλη ποικιλία. Μπορείς να φας εκεί, να το πάρεις μαζί σου ή να το φας στο δρόμο σε μορφή σάντουιτς.

45. Ο  σκαφτιάς

Παλιά που δεν υπήρχαν τα μηχανήματα να σκάβουν ήταν πολλοί οι άνθρωποι που έκαναν αυτό το επάγγελμα. Ήταν δουλειά πολύ κουραστική.

Σήμερα όμως υπάρχουν τα σκαπτικά μηχανήματα και μ’ αυτά γίνεται το σκάψιμο πιο γρήγορα και πιο ξεκούραστα.

46. Η  «κοινή»  γυναίκα

*****************************************

47. Ο  αβδελλάς

Το επάγγελμα του αβδελλά ξεκινάει τον περασμένο αιώνα και η ακμή του φτάνει μέχρι το 1953-54.

Αβδελλάδες ήταν κυρίως οι Γύφτοι. Σηκωνότανε πρωί και πηγαίνανε στις λίμνες του Αγίου Βασιλείου ή στα έλη του Καλοχωρίου. Έμπαιναν μέσα στα νερά με γυμνά πόδια οπότε οι βδέλλες κολλούσαν πάνω τους, ενώ παράλληλα τις μάζευαν και με τα χέρια, και όταν έβγαιναν έξω τις ξεκολλούσαν από τα πόδια τους και τις έβαζαν μέσα σε μεγάλα βάζα που περιείχαν νερό. Αυτό γινόταν μια φορά την εβδομάδα ή ανάλογα με τη ζήτηση, και δυο φορές.

Το στέκι των αβδελλάδων ήταν η Στοά Χορτιάτη και δίπλα η οδός Μενελάου. Ο αβδελλάς έβαζε μέσα σε μικρά βαζάκια μία ή δύο βδέλλες  ή όσες του ζητούσε ο αγοραστής, και τις πουλούσε στα 1930 μία δραχμή την καθεμιά!

Τις βδέλλες τις χρησιμοποιούσαν σαν θεραπευτικό μέσο για όσους είχαν πίεση ή τις έβαζαν σε χτυπημένα μέρη του σώματος για να τραβήξουν το «κακό αίμα». Αρκετές φορές πάντως κινδύνεψαν άνθρωποι από την αλόγιστη χρήση των βδελλών.

Πρόσφατα στη λίμνη του Αγίου Βασιλείου είδαμε κάποιο Γύφτο που μάζευε βδέλλες με μιαν απόχη. Όπως μας πληροφόρησε σήμερα χρησιμοποιούν τις βδέλλες σαν υλικό για καλλυντικά επειδή περιέχουν πολύ μαύρο αίμα!…Όσο για τη σημερινή τιμή τους, πουλιούνται 3.000 δραχμές το κιλό!…

48. Ο ομπρελάς

Το επάγγελμα του ομπρελά ήταν ευκαιριακό και εποχιακό. Γυρνούσε στις γειτονιές κουβαλώντας μαζί του παλιές ομπρέλες μισοχαλασμένες, χρήσιμες για ανταλλακτικά. 

Ήταν τα χρόνια τα «καλά» που μας λένε οι παλιότεροι όπου τίποτα δεν πετιόνταν, κι όλα διορθώνονταν και συντηρούνταν για να κρατήσουν μια ζωή αλλά και για να κληροδοτηθούν.

49. Ο μπαλωματής

Τις πρωινές ώρες, γύρω στις 9-10, αλλά και τις απογευματινές έκανε την εμφάνισή του στις λαϊκές συνοικίες ο πλανόδιος μπαλωματής.

· Παπούτσια διορθώνωωω!  Εδώ ο καλός μπαλωματήήής!

Είχε κρεμασμένη στον ώμο του μια τσάντα με τα απαραίτητα εργαλεία: σφυριά, σουβλιά, καρφιά, ξυλόπροκες, κόλλα, κομμάτια από λάστιχο και την απαραίτητη ποδιά για να μη λερώνεται. Στο χέρι του κρατούσε το ειδικό σίδερο, τον τρίποδα, σε σχήμα πέλματος όπου εκεί περνούσε ανάποδα το παπούτσι ή το τσόκαρο.

50. Ο σκουπάς

Στις μέρες μας οι ηλεκτρικές σκούπες, όπως και οι πλαστικές με το κοντάρι έκαναν πέρα τις χειροποίητες σκούπες από χόρτο και τις νταβανόσκουπες με το μακρύ ξύλινο κοντάρι. 

Σε κάποια μικρά χωριά μόνο φυτεύουν ακόμα το χόρτο-τη σκούπα- και κάνουν σκούπες ίσα ίσα για τις ανάγκες τους, για τις αυλές ή και για τα σπίτια μέσα.

Στην πόλη δε γυρίζουν πια οι σκουπάδες στις γειτονιές. Μόνο σε κάποια μικρομάγαζα στο Καπάνι ή σε παλιά μπακάλικα μπορεί να βρει κανείς χειροποίητες σκούπες από χόρτο.

Παλιά, φορτωνόταν ο σκουπάς όσες σκούπες μπορούσε και γύριζε όλη την ημέρα μέχρι να ξεπουλήσει το εμπόρευμά του. Τις σκούπες τις ετοίμαζε ο ίδιος από μέρες στο σπίτι του με τη βοήθεια της οικογένειάς του.

51. Ο παπλωματάς

Έπαιρνε τους δρόμους και τις ανηφοριές τα πρωινά με τη δροσιά, μαζί με το νεαρό βοηθό του, κοιτάζοντας στις αυλές και στα παράθυρα. Μαζί του κουβαλούσε τα σύνεργα της δουλειάς του: το τοξάρι με την κόρδα(=χορδή) που ήταν φτιαγμένη από στριμμένο έντερο βοδιού, το κοπάλι(=ξύλινο σε σχήμα μπουκαλιού), μια μαύρη ψαλίδα, βελόνα, κλωστές, δακτυλήθρα και το τσιμπούκι(=βέργα)  λεπτό, πελεκημένο και λείο, από ξύλο κρανιάς, που ξεπερνούσε το ένα μέτρο.

Το πάπλωμα ήταν πάντα είδος πολυτελείας. Γι’ αυτό και ο λαός μας λέει: «Καυγάς για το πάπλωμα».

52. Ο τσιγαροπώλης

Ένα επάγγελμα που ξεπήδησε στα χρόνια της Κατοχής και κράτησε μέχρι τα μέσα περίπου της δεκαετίας 1950 – 1960. Συνήθως τσιγαροπώληδες ήταν μικρά παιδιά, ηλικίας 10-15 ετών, που από το πρωί μέχρι αργά το βράδυ, τριγύριζαν ακούραστα στους δρόμους και στα καφενεία πουλώντας διάφορα μικροπράγματα. Το μαγαζί τους, ένα ξύλινο κασελάκι, συνήθως από «ρέγγα» που κρεμόταν με ένα λουρί ή με ένα σχοινί από το λαιμό. Η πραμάτεια τους, ήταν τσιγάρα χύμα Παπαστράτος που κυκλοφορούσαν τότε σε κούτες των 88 τσιγάρων και στοίχιζαν μια δεκάρα το ένα. Επίσης καραμέλες, παστέλια, κουλούρια, ζαχαρωμένα μήλα και άλλα.

Σχολείο τους η πιάτσα. Την αριθμητική την μάθαιναν από τις μικροσυναλλαγές που έκαναν με τον κόσμο.

53. Ο κουλουρτζής

Ο κουλουρτζής δεν είναι επάγγελμα που έχει χαθεί. Εκείνο που πράγματι έχει χαθεί, είναι η γεύση των κουλουριών που οι παλιότεροι δεν ξεχνούν. Η νέα τεχνολογία εκμηδένισε τελείως τη νοστιμιά.

Από τα μεσάνυχτα οι τεχνίτες στους φούρνους που άναβαν με ξύλα, ετοίμαζαν το προζύμι από μαγιά ψωμιού για τα κουλούρια, και το προζύμι από μαγιά που γινόταν από ρίζες ρεβιθιού για τα σημίτια.

Οι μικροπωλητές με τους ταβλάδες στο κεφάλι ή με καλάθια, ξεχύνονταν στους δρόμους από τα ξημερώματα και μέχρι τις 10-11 το πρωί ξεπουλούσαν.

Ήταν τα κουλούρια ένα νόστιμο κολατσιό για τους εργαζόμενους και η χαρά των παιδιών τις Κυριακές μετά το τέλος της Θείας Λειτουργίας. Οι καλύτεροι τεχνίτες κουλουριών ήταν Ηπειρώτες.

54. Ο φαναρτζής

Το επάγγελμα του φαναρτζή λειτούργησε στη Θεσσαλονίκη μέχρι το 1935 που αντικατέστησε το φως της λάμπας ο ηλεκτρισμός. 

Οι φαναρτζήδες ήταν δημοτικοί υπάλληλοι και ήταν επιφορτισμένοι κατά περιοχές με το άναμμα και σβήσιμο των φαναριών που υπήρχαν στους δρόμους. 

Υπήρχαν δύο ειδών φαναρτζήδες: αυτοί που άναβαν λάμπες με πετρέλαιο και φυτίλι και αργότερα αυτοί που άναβαν φανάρια με αέριο ασετυλίνη. Ειδικά για τα φανάρια αυτά υπήρχε κρατική ή ιδιωτική μόνιμη εγκατάσταση σε όλη την πόλη.

55. Ο  αυγουλάς

Ο αυγουλάς έπρεπε από τη νύχτα να ξεκινήσει από τα γύρω χωριά της Θεσσαλονίκης, φορτώνοντας από βραδύς ακόμα την πραμάτεια του στο κάρο, στο γάιδαρο ή και στο ώμο του πολλές φορές, και που αποτελούνταν από αυγά που είχε μαζεμένα από μέρες, από κότες και κοκόρια, ανάλογα με τις απαιτήσεις ή τις παραγγελίες των νοικοκυράδων.

56. Ο  καϊφενές

Στην παλιά Θεσσαλονίκη μαζεύονταν οι άντρες έξω από τα κάστρα και καθισμένοι στις πέτρες συζητούσαν. Αργότερα άνοιξαν στην πόλη μικρά καφενεδάκια στις γειτονιές. Οι θαμώνες έβρισκαν εκεί θαλπωρή και ξεκούραση, έλεγαν μεράκια και καημούς πίνοντας τον φρεσκοαλεσμένο και καλοψημένο καφέ που η μυρουδιά του προκαλούσε τον περαστικό.

57. Ο  λαδάς

Αυτός που πουλούσε το λάδι το έπαιρνε από τους εμπόρους, που το έφερναν από τη Νότια Ελλάδα μέσα σε κιούπια ή βαρέλια.

Ο μικροπωλητής έπαιρνε το λάδι, που ήταν αγνό λάδι ελιάς, το έβαζε σε ξύλινα βαρέλια που τα φόρτωνε σε κάρο, και γύριζε τις γειτονιές. Από την κάνουλα του βαρελιού γέμιζε λάδι σε κύπελλα τα μετρούσε σε δράμια της μισής ή της μιας οκάς.

Σήμερα βέβαια, κυκλοφορούν πολλών ειδών λάδια. Ωστόσο η αξία του αγνού ελαιόλαδου παραμένει αξεπέραστη.

58. Ο καρβουνιάρης

Τα κάρβουνα στην εποχή μας γίνανε είδος πολυτελείας και πουλιούνται ακόμη και στα Σούπερ-Μάρκετ. Τα παλιά χρόνια όμως ήταν είδος ανάγκης. Όλες οι νοικοκυρές έπρεπε να ετοιμάσουν από το καλοκαίρι τις αποθήκες  για να προμηθευτούν, από τον καρβουνιάρη, τα κάρβουνα του χειμώνα.

Ο καρβουνιάρης πήγαινε πρωί πρωί στα καμίνια και φόρτωνε το γαϊδουράκι του με όσα τσουβάλια κάρβουνα άντεχε. Ύστερα γύριζε τις γειτονιές όλη τη μέρα και πουλούσε τα κάρβουνα στις νοικοκυρές που τα χρειάζονταν για να μαγειρέψουν το φαγητό.

59. Η νοσοκόμος

Η Αγγλίδα φιλάνθρωπος Φλώρενς Ναητιγκαίηλ ίδρυσε την πρώτη συστηματική σχολή της  «αδελφής νοσοκόμου»

Από τότε το επάγγελμα αυτό ακολούθησε την πρόοδο και την εξέλιξη της Ιατρικής επιστήμης.

60. Ο  τηλεφωνητής – ασυρματιστής

Η ραγδαία ανάπτυξη της τεχνολογίας έφερε μοιραία, όπως εξάλλου και σε πολλούς άλλους κλάδους, το ιστορικό τέλος ενός επαγγέλματος, του ασυρματιστή, που αγαπήθηκε και για  χρόνια αποτελούσε μύθο γεμάτο περιπέτειες και συγκινήσεις. 

Η σύγχρονη τεχνολογία «κατήργησε» ένα επάγγελμα που για περισσότερα από 80 χρόνια κυριάρχησε σε όλα τα μήκη και τα πλάτη της γης.

Στη θέση του ασυρματιστή, που καθιερώθηκε υποχρεωτικά το 1912 ύστερα από το ναυάγιο του «Τιτανικού», σήμερα βρίσκονται τα  σύγχρονης τεχνολογίας ηλεκτρονικά και δορυφορικά συστήματα προειδοποίησης. 
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Εικόνα 1 Καστανάς
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Εικόνα 2 Κουλουρτζής
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Εικόνα 5 Αστροναύτης
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Εικόνα 6 Φωτομοντέλα

ΟΜΑΔΕΣ  ΕΡΓΑΣΙΑΣ

	Α
	Β
	Γ
	Δ

	ΒΑΣΑΪΤΗ ΚΩΝ/ΝΑ
	ΑΓΓΕΛΙΔΟΥ ΚΑΤΕΡ.
	ΒΑΛΙΑΝΟΣ  ΓΙΩΡΓΟΣ
	ΒΑΚΑΛΗΣ  ΑΛΚΗΣ

	ΓΙΑΛΕΛΗ  ΕΛΕΝΗ
	ΑΠΟΣΤΟΛΙΔΟΥ ΜΑΡ
	ΒΟΥΤΥΡΑΚΗ  ΜΑΡΙΑ
	ΒΟΪΤΣΙΔΟΥ ΛΕΜΟΝ

	ΓΚΟΥΡΕΤΣΙΔΟΥ ΠΑΡΘ.
	ΑΣΛΑΝΙΔΗΣ ΠΑΝΑΓ.
	ΔΑΒΕΜΟΥΔΗΣ  ΒΑΣΙΛ.
	ΓΕΩΡΓΑΝΤΖΕΛΗΣ Γ

	ΜΑΥΡΟΥΔΗΣ ΑΠΟΣΤ.
	ΓΚΑΪΤΑΤΖΗΣ ΧΡΗΣΤ
	ΖΗΣΟΠΟΥΛΟΥ ΑΓΓΕΛ
	ΙΩΣΗΦΙΔΗΣ ΑΝΤΩΝ

	ΝΙΚΟΛΑΪΔΗΣ ΝΙΚΟΛ.
	ΝΑΝΟΣ   ΘΑΝΑΣΗΣ
	ΚΑΛΕΜΑΚΗ  ΣΟΦΙΑ
	ΜΟΥΡΑΤΙΔΗΣ ΣΑΒ.

	ΣΑΝΤΣΑΡΙΔΗΣ ΒΑΣΙΛ.
	ΝΕΝΔΟΥ  ΔΕΣΠΟΙΝΑ
	ΚΑΛΙΑΤΖΑ   ΜΑΡΙΑ
	ΞΥΛΟΥΡΗ ΧΡΙΣΤΙΝ

	ΣΑΧΙΝΙΔΗΣ  ΧΡΗΣΤΟΣ
	ΝΤΕΡΑΗ   ΙΛΒΙΑΝΑ
	ΚΑΡΑΔΗΜΟΥΛΑ  ΖΩΗ
	ΡΑΣΠΑΚΟΣ  ΕΡΜΗΣ

	ΣΕΜΕΛΙΔΗΣ ΣΤΑΥΡΟΣ
	ΠΑΤΣΙΑΝΙΔΗΣ ΘΩΜ.
	ΚΑΡΑΤΣΟΜΠΑΝΗΣ ΣΤ.
	ΣΤΑΥΡΙΔΟΥ ΕΥΑΓΓ.

	ΣΟΛΑΚΙΔΟΥ ΔΗΜΗΤΡ.
	ΠΟΒΑΖΝΙΝΑ  ΑΝΝΑ
	ΣΙΔΗΡΟΠΟΥΛΟΥ ΣΤΑΥΡ
	ΣΤΕΦΑΝΙΔΗΣ ΛΕΟΝ.

	ΤΡΙΑΝΤΑΦΥΛΛΙΔΗΣ Γ.
	ΤΑΧΤΣΙΔΟΥ   ΚΑΛ.
	ΧΡΙΣΤΟΦΟΡΙΔΗΣ ΑΝΕΣΤ
	ΧΑΡΑΛΑΜΠΙΔΗΣ Α

	ΤΙΝΤΣΟΓΛΙΔΟΥ ΣΑΒ.
	ΤΟΠΟΥΖΗ ΧΡΙΣΤΙΝΑ
	ΧΡΙΣΤΟΦΟΡΙΔΗΣ ΣΤΕΛ.
	

	ΧΑΤΖΗΓΕΩΡΓΙΟΥ ΠΑΡ.
	
	
	


ΒΙΒΛΙΟΓΡΑΦΙΑ

· « LA PRESENCE OTTOMANE A SALONIQUE » Eliar pertopulor  εκδ. “grammata”

· « Θεσσαλονίκη 1900-1917 »Νίκος Κ. Μουτσόπουλος

εκδ. Μ. Μολχό
· OLD SALONICA Eliar pertopulor  εκδ. ΚΕΔΡΟΣ

· « Καφενεία της παλιάς Θεσσαλονίκης »  Κώστας Τομανάς 

       Εκδοτική ομάδα Θεσσαλονίκη 1990

· « Οι ταβέρνες της παλιάς Θεσσαλονίκης » Κώστας Τομανάς 

       εκδ. ΕΞΑΝΤΑΣ

· Ενθύμιον  Θεσσαλονίκη 1897-1917 « Από τη ζωή της εβραϊκής Κοινότητας  Γιάννης Μέγας  εκδ. ΚΑΠΟΥ

· Τα παλιά επαγγέλματα της Φλώρινας , τόμος Α΄  «ΠΡΕΣΠΕΣ 1993 »

Δημήτρης Μιχ. Μεγκάσης

· «Λαϊκά επαγγέλματα Θεσσαλονίκης»,  Φίλοι Λαογραφικού και Εθνολογικού Μουσείου Μακεδονίας,  Θεσσαλονίκη 1987 

· «Οι Εβραίοι της Θεσσαλονίκης μέσα από τις καρτ-ποστάλ 

      1886-1917», Θεσσαλονίκη 1992, Κωστής Κοψίδας

· «Επαγγέλματα που χάνονται»  Απόστολου Αθ. Χαρίση 

       εκδ. ΔΗΜΙΟΥΡΓΙΑ

· «Τα επαγγέλματα»  Μικρή εγκυκλοπαίδεια  εκδ. ΔΕΛΗΘΑΝΑΣΗ

· «Επαγγέλματα παλιά που δεν υπάρχουν» Σοφία Χατζηκοκολάκη 

       εκδ. ΔΕΛΦΙΝΙ  Ε.Π.Ε.

· «Θέλω να μάθω (τι θα γίνω)  εκδ. ΕΛΛΗΝΙΚΗ ΠΑΙΔΕΙΑ  Α.Ε.

· «Θέλω να μάθω (ποιος είναι αυτός) ΕΛΛΗΝΙΚΗ ΠΑΙΔΕΙΑ  Α.Ε.

· « Τάμαριξ»  εκδ. ΠΟΛΙΤΙΣΤΙΚΗ ΠΡΩΤΕΥΟΥΣΑ, τ.5  Μάϊος 1997

· «Ελληνική Σπογγαλιεία» εκδ. ΚΑΘΗΜΕΡΙΝΗ (επτά ημέρες)

· «Τέχνη της βιβλιοδεσίας» εκδ. ΚΑΘΗΜΕΡΙΝΗ (επτά ημέρες)

· Νέα παιδική εγκυκλοπαίδεια  ΑΛΦΑ

· EXPERIMENT ,  ΓΑΙΟΡΑΜΑ,  τ. 29ο, έτος 6ο 

· «Η γυναίκα του αιώνα» εκδ. ΚΑΘΗΜΕΡΙΝΗ (επτά ημέρες)



















ΟΜΑΔΕΣ ΕΡΓΑΣΙΑΣ





ΟΜΑΔΑ Α





ΟΜΑΔΑ Β





ΟΜΑΔΑ Γ





ΟΜΑΔΑ Δ





Νέα επαγγέλματα


Συνεντεύξεις


Εικόνες


Πληροφορίες


Φωτογραφίες








Παλιά επαγγέλματα


Πληροφορίες


Φωτογραφίες


Εικόνες








Συνεντεύξεις


Επισκέψεις


Προτάσεις των παιδιών για τους λόγους εξαφάνισης των επαγγελμάτων





Συγκέντρωση υλικού (CD, σλάιτς, βιβλία, φυλλάδια, εγκυκλοπαίδειες, περιοδικά, Βιβλιοθήκη Δήμου)
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